Herzlich willkommen im Nirnberger

BRATWURST ;C’JSLEIN

Wir sind die Forster’s, Ihre Altstadt-Wirtsleute im groten Bratwurst
Restaurant der Welt direkt am Nurnberger Hauptmarkt im Herzen der Altstadt.
Die Liebe zu unserer frankischen Heimat, die Tradition unserer Familie und
unseres Wirtshauses, die Verantwortung fir einen sorgfaltigen Umgang mit
unserer Natur, sind die Grundséatze, nach denen wir in unserem Bratwurst
Roslein taglich leben und arbeiten.

Unser Team und wir haben uns selbst verpflichtet fir eine kompromisslos
beste Qualitdt und den Einkauf der Waren bei unseren regionalen
Lieferanten. Wir fordern damit die regionalen Erzeuger und tun etwas fr
eine gute Okobilanz.

Unser Fleisch von Frénkischen Strohschweinen, Steigerwélder Land-
schweinen oder vom Schrozberger Angusrind beziehen wir von Landwirten
aus der Region. Die Tiere leben artgerecht, stressfrei und werden von den
Landwirten personlich gepflegt.

Kartoffelprodukte, Sauerkraut, oder Gemuse erhalten wir taglich frisch von
Landwirten aus dem NuUrnberger Knoblauchsland oder aus dem Frankenland.

Schon unser GroRvater, Hermann Forster sen., begann im Jahr 1901 in
unserer Altstadtmetzgerei die kostlichen Nirnberger Rostbratwirste hand-
werklich herzustellen. Nach diesem alten Rezept werden unsere Original
Nurnberger heute noch in einer Handwerks-Metzgerei in der Altstadt téglich
produziert, geliefert und als frische Rohware auf den Grill gelegt.

Die Frankenweine bringt unser langjahriger Hauswinzer Rainer Muller vom
Spitzenweingut Max Muller in Volkach am Main.

Wir wiunschen Thnen eine schdone Zeit bei uns im Wirtshaus
und einen guten Appetit.

Michael mit Luise und Carmen mit Thomas (v.I.n.r.)



Unsere Zertifizierungen und unsere Lieferanten

A
AUSGEZEICHNETE
BAYERISCHE r
¢¢¢ KUCHE

in Franken

Bei der Zertifizierung ,,Ausgezeichnete Bayerische Kiiche in Franken” ist das Bratwurst
Roslein mit der Hochstbewertung von 3 Rauten ausgezeichnet worden. Geprift
wurden die Kategorien Produktqualitat, Servicequalitdt, Regionalitit, Kiiche und
Lager, Gastraume.

Unsere Original Niirnberger Rostbratwiirste tragen das Schutzsiegel der EU
»,Geschitzte Geografische Angabe” und werden in der Handwerksmetzgerei in der
Niirnberger Altstadt gleich hinter der Burg hergestellt. Dies garantiert 100% gute

Qualitat und Originalitat.

ANGUS

STEIGERWALDER”

2 A . R | ] =

v " . L & ) L -

< AtLa 2 wi<C®? HWWe 1)
SV Vo, SN P\ YV T ® §

DAS PREMIUM-MARKENFLEISCH DER EXTRAKLASSE

MANUFAKTUR
FRANKEN

Das Rindfleisch stammt aus der ANGUS Rinderzucht der Familie Dr. Neff aus
Schrozberg in Franken. Die Rinder sind in Franken geboren und leben auf Weiden.
Das Schweinefleisch stammt von heimischen Landwirten der
Interessengemeinschaft Bayerisches Strohschwein e.V. Die Tiere werden besonders
artgerecht auf Stroh gehalten. Zudem vom Steigerwdlder Bauenschwein. Wir
verwenden nur Premium-Markenfleisch der Extraklasse.
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Der %ech

%mﬁg Lecker. Leben. Leidenschaft.

Das Gemiise wird taglich frisch aus dem Niirnberger Knoblauchsland von heimischen
Landwirten geliefert. Unser Holzofen-Brot kommt aus der Handwerks-Backstube von
,Der Beck” aus Erlangen.



Oﬂyina/ Nﬁméeryer Rosthratwiirste

nach Rezept des Altstadtmetzgermeisters Hermann Forster sen.
Qualitatskontrolle durch Metzgermeister und Rdéslein-Wirt Michael Forster

6 Stuck ,, der Klassiker “ 9,50 €
8 Stuck ,, fiir Liebhaber “ 12,50 €
10 Stuck ., fur Feinschmecker 14 90 €
12 Stuck ,, fir Kenner 15,90 €
20 Stiick ,, fiir Experten ,, 25,90 €

dazu servieren wir Fasskraut @ oder Meerrettich vom Bauern Wehr,
oder Kartoffelsalat, oder beides

Portion Holzofenbrot 1,50 € Portion Meerrettich 37 1 50 €

Abbildung dhnlich

» Blave Zipﬁ/fm 7’0/7][ ’

6 Stick im Frankenwein-Zwiebelsud mit Lorbeer und Wacholder
zubereitet, dazu Holzofenbrot 9,50 €
nattrlich kdnnen Sie auch gerne 8, 10, 12 oder 20 Stiick bestellen

. Reise durch die Bratwursthiiche

ab 2 Personen. Nirnberger Rostbratwiirste, Blaue Zipfel,hausmacher

Stadtwurst®vom Grill, und gerducherte Nurnberger Bratwirste,

dazu Fasskraut®, Kartoffelsalat, Meerrettich®>" und Holzofenbrot
pro Person 14,50 €

v Nﬁméeryer Bmfwur:fju/mcﬁ !

in pikanter Tomaten-Paprika-SoRe(27), dazu Eierspatzle
9,90 €




Vorspeisen und S upofoen

. Obatzder,

1 Kugel Obatzder aus Brie, rahmigem Frischkase, Butter, Zwiebeln
und mildem Paprika, dazu eine hausgebackene Breze 5,50 €

sy . Zwei auf der Gabel
zwel Original NUrnberger Rostbratwidrste auf der Gabel mit
Meerrettich oder Senf 3,50 €
Klare Ochsenbrihe

mit Pfannkuchenstreifen 550 €

Wawjemacﬁfer L’eéerénéa@/

In kréaftiger Ochsenbriihe mit frischer Petersilie 6,90 €

Knoblauchslinder Salate

@

me‘@

K leine Salatschale

bunt gemischt, als Beilage zum Hautgericht, oder als \Vorspeise,
mit Joghurt- oder Balsamdressing 3,90 €

. Roslein - Salat,

grol3er, bunt gemischter Salat mit Balsamdressing und Scheiben
vom frankischen ANGUS-Roastbeef, dazu StangenweilRbrot 14,50 €




Schmankerin
aus der Heimathsiche

Kulinarische Reise
durch die frinkische Kiiche

ab 2 Personen

frisch aus dem Ofen servieren wir Ihnen die besten Spezialitaten aus
unserer Kiche mit Schaufele, Freiland-Ente, Steigerwalder
Bauernschwein-Haxe und Original NUrnberger Rostbratwursten
vom Grill, dazu gibt es Fasskraut® Apfelblaukraut, KartoffelkloRe,
Semmelknddel und Dunkelbiersolie 19,90 € pro Person

Abbildung dhnlich

Wirtshaus Mensi

P — gy Klare Ochsenbrihe
AUSGEZEICHNETE . .
BAYERISCHE I’ mit Pfannkuchenstreifen
¢44 KUCHE

in Franken Eaatad

Schmankerl-Teller

mit Steigerwalder Bauernschweinebraten, zwei Original Nirnberger
Rostbratwiirste, dazu Fasskraut ¥ oder Apfelblaukraut, KartoffelklofR
und DunkelbiersolRe

**k*
Hausgemachte Apfelkiichle
im Bierteig gebacken, mit Zimt-Zucker, dazu Vanilleeis und Sahne
23,90 €



L'ei@eﬂ‘cﬁfa
aus der Heimatkiiche

Ofen - Schiufele
vom Steigerwalder Bauernschwein oder vom Strohschwein mit

Kartoffelklo3 und BiersolRe  grof3 15,90 €. extra grof3 19,90 €
dazu empfehlen wir Thnen Apfelblaukraut oder Fasskraut® 3,90 €

STEIGERWALDER
\<

|
DAS PREMIUM-MARKENFLEISCH DER EXTRAKLASSE

Knusprige Freiland - Ente

mit Beiful® im Ofen gegrillt, in eigener SoRe mit Orangen,

dazu Kartoffelklo3,  halbe Ente 16,90 € viertel Ente 12,90 €
dazu empfehlen wir Ihnen Apfelblaukraut 3,90 €

Landschwein-Haxe

vom Steigerwalder Bauernschwein, im Ofen gegrillt, mit KartoffelkloR

und Dunkelbiersof3e,  halbe Haxe 13,90 € ganze Haxe 15,90 €
dazu empfehlen wir Ihnen Speck-Krautsalat?3) 3,90 €

Landschweinebraten

vom Steigerwalder Bauernschwein, geschmort, mit Kartoffelklof3

und DunkelbiersofRe 12,90 €
dazu empfehlen wir lhnen Fasskraut® vom Bauern Wehr 3,90 €



L’ei@en‘cﬁfe
aus der Heimatkiiche

Plannen-Schnitzel

vom Steigerwalder Bauernschwein, paniert und knusprig

In der Pfanne gebraten, mit lauwarmen Kartoffelsalat 14,90 €
dazu empfehlen wir Ihnen eine kleine Salatschale 3,90 €

Uﬂyina/ Wiener Schnitzel

vom frankischen Kalb, paniert und knusprig

in der Pfanne gebraten, mit lauwarmen Kartoffelsalat 19,90 €
dazu empfehlen wir Ihnen eine kleine Salatschale 3,90 €

» Braumeister - Schnitzel,

vom Steigerwalder Bauernschwein, mit Schinken(® und Kase(® gefiillt,

paniert und knusprig gebacken, dazu Pommes frites. 15,90 €
dazu empfehlen wir Ihnen eine kleine Salatschale 3,90 €
Frankisches lenjvw~ Rind
ANCUS aus der Heimathiiche
MaNTARTUR Angus - Saverbraten

In einer SoRe mit NUrnberger Lebkuchen, mit Semmelknodel

und Preiselbeeren 16,90 €
dazu empfehlen wir Ihnen Apfelblaukraut 3,90 €

Rinder - Roulade

vom frankischen Weiderind, handgerollt mit Gemuse und Speck geftillt,

mit kraftiger Sol3e und Kartoffelklol? 17,90 €
dazu empfehlen wir Ihnen Apfelblaukraut 3,90 €



Fisch

aus heimischen Gewdssern

Saz’éﬁ'nj
Filet auf der Haut rosch gebraten,
mit Zitronenbutter und Butterkartoffeln 18,90 €
dazu empfehlen wir Ihnen einen bunten Salat 3,90 €

A
AUSGEZEICHNETE
BAYERISCHE r Halber Frinkischer 7<ar/)ﬁn

¢¢¢ KUCHE

in Franken

nach frankischer Art knusprig gebacken,
mit Kartoffelsalat, oder Blattsalat mit Kartoffelsalat 16,90 €

Wir verwenden nur beste Qualitat. Manche Produkte enthalten kennzeichnungspflichtige
Zusatzstoffe wie folgt: (1) mit Farbstoff (2) mit Konservierungsstoff
(3) mit Antioxidationsmittel (5) geschwefelt (6)mit Phosphat (7) StiBungsmittel
*koffeinhaltig, farbstoffhaltig **Konservierungsstoff und Benzoesdure
***koffeinhaltig, Konservierungsstoff und Benzoesaure. Die Allergen-kennzeichnung erhalten Sie
gerne von unseren Servicemitarbeitern

Vejefaﬁscﬁes und Veqanes
aus der Heimatksiche

Hausgemachter Kartoffelauflauf

mit Steinpilzen, dazu gerdstete Walnulikerne und Petersiliendl,
mit einem bunten Salat 12,90 €

Veganer Kartoffel - Eim‘opf

mit Knoblauchslédnder Saisongemdise
und einem bunten Salat 11,90 €

. Reslein - Salat,

grol3er, bunt gemischter Salat mit Balsamdressing,
dazu Stangenweil3brot 11,90 €



Reilagen
zu Yhrem ?/aup@em’cﬁf

vom Bauern Wehr aus dem Knoblauchsland:

Sauerkraut aus dem Fass®3 € 3,90
Frischer Meerrettich, gerieben(3,5,7) €1,50
Apfelblaukraut!”) € 3,90

von unserem Kartoffelerzeuger, Familie Tépfer aus Neuburg:
N4 1 N4

Kartoffelklol3 handgerollt € 3,50
Kartoffelklo3 mit Bratensolie € 3,90
Kartoffelsalat € 3,90
Salzkartoffeln € 3,90
Pommes frites € 3,90
Krautsalat () mit Speckwiirfeln €3,90

aus Beck's frankischer Backstube:

Holzofenbrot vom grof3en Laib €1,10

Breze € 1,60

Brétchen € 0,90

Preiselbeeren®) €1,50

Frankisches Apfelkompott(.7) € 3,50
Vey/wr & Brotzeit

v Nﬁméeryer Stadbwurst’t) mit Musik,,
mit Essiggurke und Zwiebeln, dazu Holzofenbrot und Butter 8,50 €

. Obatzder ,

Drei Kugeln Obatzder aus Brie, rahmigem Frischkase, Butter, Zwiebeln
und mildem Paprika, dazu eine hausgebackene Breze 8,50 €



Nacﬁspeiyen

énm'prije H/Jﬁ/@cﬁé
hausgemacht aus frankischen Apfeln, im WeiRbierteig gebacken,
mit Vanilleeis, Sahne und Minze 6,90 €

, Forster’s Michel,
kleiner Kuchen nach Hausrezept im Weckglas gebacken,
mit Vanilleeis und Sahne 6,90 €

Abbildung dhnlich

aiserschmarr  auf Nachfrage

jede Portion in der Pfanne a la minute zubereitet, mit frankischem
Apfelkompott® im Pfannchen serviert, mit oder ohne Rosinen
als Nachtisch 8,50 € als Hauptgang 9,90 €

Jede Portion Kaiserschmarrn bereiten wir gerne frisch fur Sie zu. Daflr ben6tigen wir in
der Kiiche etwas mehr Zeit. Bitte fragen Sie unseren Service, ob es zurzeit moglich ist.






